Die Lingrin der Cyeminne
Badischer Spargel mit
2erHesslCa

Sauce Gribiche
Braune Nussbutter
Sauce Hollandaise

iaw reclen o

neue Kartoffeln oder Krauterfladle

€ 23,50
M’?duéwalf\e/ Wb
- kleines Wiener Schnitzel +€ 9,50
- Rinderfilet 100 gramm +€ 13,00
- Lachsfilet 100 gramm +€ 9,50
- Riesengarnelen 3 Stlck +€ 10,50
- gemischter Schinken +€ 7,50
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Schlemmer-Schnitte

1809 Rinderfilet
Gebratene Ganseleber, Rostzwiebeln
Jus, Wilder Broccoli, Baby Packchoi, Kartoffelpuree
€ 41,50

Lammkotelette mit Krauterkruste
Ratatouille, Polenta

Thymiansauce
39,50 €

Perlhuhnbrust
Packchoi, KartoffelpUrre
Trauben, Pfeffersauce
€ 29,50

Gebratene Steinbuttfilet
Kartoffelschuppen

Wilder Broccoli, Safranrisotto
€ 42,00
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Hausaperitif

)

.

Amuse bouche

)

.

Mango Cous Cous
gebratene Riesengarnele
Zitronenkresse

)

i

Cremesuppe von Gartenkrautern
Praline von Kaninchenfilet

)

-~

Steinbutt mit Kartoffelschuppe
Wilder Broccoli, Erbsen PlUree

)

i

Sorbet

)

i

Lammkotelette
Ratatouille, Polenta
Thymiansauce

)

e

Rhobarber-Erdbeer-Variation

€ 102,00
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Hausaperitif

)

.

Amuse bouche

)

e

Mango Cous Cous
mit Avocado

)

i

Cremesuppe von Gartenkrautern
Ricottapraline

)

.

Truffel-Tagliatelle
Wilder Broccoli, Baby Packchoi

)

e

Sorbet

)

e

Kartoffelgnocchi
frische Pilze
Barlauchpesto

)

-~

Rhobarber-Erdbeer-Variation

€ 86,00
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Kalbsbries-Terrine
Bunter-Fruhlingssalat
€ 23,00

Salat vom Buffet
€ 6,80

Variation von der Ganseleber
Gebratene Ganseleber, Ganseleberpraline
Gdanseleber Creme Brulee
Brombeergelee
€ 24,50

Carpaccio vom Rinderfilet
Weisse- und Grune
Spargelspitzen
€ 23,50

BEEF Tatar
an lhrem Tisch mariniert
€ 24,00

Lauwarmer Spargelsalat mit Wildkrautern
Cherry-Tomate,
€ 16,50

Seqaper

Klare Wildessenz
Pistazien KloRchen
€ 8,90

Cremesuppe von Gartenkrautern
mit Kaninchenfiletpraline
€ 10,50

her

Ricottapraline
€ 9,50

Spargelcremesuppe
Krauter Ol Riesengarnele
€ 12,50
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Zwiebelrostbraten (220 g) %
mit Bratensauce
29,00 €

Klassisches Wienerschnitzel vom Kalb
2900 €

Waldséger's Schlemmertdpfle £
Medaillons vom Rinderfilet
GemuUsegarnitur, Waldpilzsauce
2950 €

Aeziw il len e itte:

handgeschabte Spatzle
Kartoffelgratin / Pommes frites

her

Saisonales Gemuse
5,50 €

Muhlentopfle”
Medaillons vom Landschwein, Marktgemuse
handgeschabte Spatzle, Waldpilzsauce
28,50 €

Gebratene Forellenfilet

aus der Fischfarm Braun, Beihingen %
Petersilienkartoffeln, Mandelbutter
28,50 €



vom Metzger Glasstatter, Malsch

Rinderfilet £
100 g € 20,00
180 g € 29,50
250 g € 42,00

Chateaubriand fur 2 Personen am Tisch tranchiert
500 g € 78,00

éaucc/mau{s wal~

Krauterbutter
Jus

Mediterrane Pfeffersauce

Az vobd~Cen élc/ (P> > 7

handgeschabte Spatzle
Pommes frites
Gratinierte Kartoffeln

Marktgemuse
5,90 €
Rare: scharf angebraten und warm
Medium-Rare: rosa bis roh im Kern
Medium: rosa
Medium-Well halb durch
Well done: gut durch

Schlemmer-Schnitte
1809 Rinderfilet
Gebratene Ganseleber, Rostzwiebeln
Jus, Wilder Broccoli, Baby Packchoi, Kartoffelpuree
€ 41,50



Kartoffelgnocchi
frische Pilze, Basilikum Pesto
€ 21,50

Waldsagers Gemusevariation der Saison
gratinierte Kartoffeln
Krduterbuttersauce
€ 22,50

Tagliatelle
Fruhlingstruffel frisch gerieben
€ 22,00

+ pro Graomm Truffel
€ 1,50
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Zanderfilet auf der Haut gebraten
Frahlingsgemuse
Kartoffelpuree
Weillweinsauce
€ 36,50

Filet vom Steinbutt
Kartoffelschuppen

Wilder Broccoli, Safranrisotto
€ 42,00

schmeck den Siden
(astronamer
Baden-Wiirttemberg
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Dessert Trilogie Waldsagmuhle
aus drei hausgemachten Schlemmereien
13,00 €

Rhabarber-Erdbeer-Variation
14,00 €

Passionfruchtparfait
Schokoladensorbet
13,50€

Unsere Dessertvariationen
bieten wir Ihnen mittags bis 13:45 Uhr
und abends bis 20:45 Uhr an.

Acnaci~

verwohnen wir Sie
mit unserer Eiskarte

Weir winmchen Jlnen einen graten Kpepetis—
Seone eanen ar\a—wc/l«-\mw%wmw_

W wNSeraan —,L,Lcuu/

Ihre Familie Ziegler
mit unserem gesamten Team



