
Die Königin der Gemüse 

Badischer Spargel mit 
zur Auswahl: 
 Sauce Gribiche 

Braune Nussbutter 
Sauce Hollandaise 

 

Dazu reichen wir: 
neue Kartoffeln oder Kräuterflädle 

 

€ 23,50 

zur Auswahl mit: 
- kleines Wiener Schnitzel   +€  9,50 
- Rinderfilet 100 gramm  +€ 13,00 
- Lachsfilet 100 gramm  +€  9,50 
- Riesengarnelen 3 Stück  +€ 10,50 
- gemischter Schinken  +€ 7,50  

 

Frühlings-Genüsse 
 

Schlemmer-Schnitte 
180g Rinderfilet 

Gebratene Gänseleber, Röstzwiebeln 
Jus, Wilder Broccoli, Baby Packchoi, Kartoffelpüree 

€ 41,50 
 

Lammkotelette mit Kräuterkruste 
Ratatouille, Polenta  

Thymiansauce 
 39,50 € 

 
Perlhuhnbrust  

Packchoi, Kartoffelpürre 
Trauben, Pfeffersauce 

€ 29,50 
 

Gebratene Steinbuttfilet 
Kartoffelschuppen 

Wilder Broccoli, Safranrisotto 
€ 42,00 



Menu classique 
 

 
Hausaperitif 

 

 
 

Amuse bouche 
 

 
 

Mango Cous Cous 
gebratene Riesengarnele 

Zitronenkresse 
 

 
 

Cremesuppe von Gartenkräutern 
Praline von Kaninchenfilet 

 

 
 

Steinbutt mit Kartoffelschuppe 
Wilder Broccoli, Erbsen Püree 

 

 
 

Sorbet 
 

 
 

Lammkotelette 
Ratatouille, Polenta 

Thymiansauce 
 

 
 

Rhabarber-Erdbeer-Variation 
 
 

€ 102,00  
 

 

 



Menu vert 
 

Hausaperitif 
 

 
 

Amuse bouche 
 

 
 

Mango Cous Cous 
mit Avocado 

 

 
 

Cremesuppe von Gartenkräutern 
Ricottapraline 

 

 
 

Trüffel-Tagliatelle 
Wilder Broccoli, Baby Packchoi 

 

 
 

Sorbet 
 

 
 

Kartoffelgnocchi 
frische Pilze  

Bärlauchpesto 
 

 
 

Rhabarber-Erdbeer-Variation 
 
 

€  86,00  
 
 
 
 
 
 



Vorspeisen 
Kalbsbries-Terrine 

Bunter-Frühlingssalat 
€ 23,00 

 
Salat vom Buffet 

€ 6,80 
 

Variation von der Gänseleber 
Gebratene Gänseleber, Gänseleberpraline 

Gänseleber Creme Brülee 
Brombeergelee 

€ 24,50 
 

Carpaccio vom Rinderfilet 
Weisse- und Grüne  

Spargelspitzen 
€ 23,50 

 
BEEF Tatar 

an Ihrem Tisch mariniert 
€ 24,00 

 
Lauwarmer Spargelsalat mit Wildkräutern 

Cherry-Tomate, 
€ 16,50 

 
 

Suppen 
 

Klare Wildessenz 
Pistazien Klößchen 

€ 8,50 
 
 

Cremesuppe von Gartenkräutern 
mit Kaninchenfiletpraline 

€ 10,50 

oder 

Ricottapraline 
€ 9,50 

 
 

Spargelcremesuppe 
Kräuter Öl, Riesengarnele 

€ 12,50 
 

 



Heimatgerichte und Klassiker 
 
 

Zwiebelrostbraten (220 g)  
mit Bratensauce 

29,00 € 
 

Klassisches Wienerschnitzel vom Kalb 
29,00 € 

 
Waldsäger’s Schlemmertöpfle  

Medaillons vom Rinderfilet  
Gemüsegarnitur, Waldpilzsauce 

29,50 € 
 
 
 

dazu wählen Sie bitte: 
 

handgeschabte Spätzle  
 Kartoffelgratin / Pommes frites 

oder 

Saisonales Gemüse 
5,50 € 

 
 
 
 

„Mühlentöpfle“ 
Medaillons vom Landschwein, Marktgemüse 

handgeschabte Spätzle, Waldpilzsauce 
28,50 € 

 
Gebratene Forellenfilet  

aus der Fischfarm Braun, Beihingen  
Petersilienkartoffeln, Mandelbutter 

28,50 € 
 

 

 



Für Fleischliebhaber 
vom Metzger Glasstätter, Malsch  

 
Rinderfilet  

100 g  € 20,00 
180 g  € 29,50  
250 g  € 42,00 

 
Chateaubriand für 2 Personen am Tisch tranchiert  

500 g   € 78,00 

Saucenauswahl 
Kräuterbutter 

Jus 
Mediterrane Pfeffersauce 

dazu wählen Sie bitte 

handgeschabte Spätzle 
Pommes frites 

Gratinierte Kartoffeln 
 

Marktgemüse  
5,50 € 

 

Garstufenerklärung 
 

 Rare: scharf angebraten und warm 

 Medium-Rare: rosa bis roh im Kern 

 Medium: rosa 

 Medium-Well:  halb durch 

 Well done:  gut durch 

 
 

Schlemmer-Schnitte 
180g Rinderfilet 

Gebratene Gänseleber, Röstzwiebeln 
Jus, Wilder Broccoli, Baby Packchoi, Kartoffelpüree 

€ 41,50 

 

 



 

Vegetarische Gerichte 
 

 
Kartoffelgnocchi 

frische Pilze, Basilikum Pesto 
€ 21,50 

 
  Waldsägers Gemüsevariation der Saison 

gratinierte Kartoffeln 
Kräuterbuttersauce 

€ 22,50 
 

Tagliatelle 
Frühlingstrüffel frisch gerieben 

€ 22,00 
 

+ pro Gramm Trüffel 
€ 1,50  

 

 

 

Fluss und Meer  
 

Zanderfilet auf der Haut gebraten 
 Frühlingsgemüse 

Kartoffelpüree 
Weißweinsauce 

€ 36,50 
 
 
 

Filet vom Steinbutt  
Kartoffelschuppen 

Wilder Broccoli, Safranrisotto 
€ 42,00 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



Dessert 
 

Dessert Trilogie Waldsägmühle 
aus drei hausgemachten Schlemmereien 

13,00 € 
 
 

Rhabarber-Erdbeer-Variation 
14,00 € 

 
 

Passionfruchtparfait 
Schokoladensorbet 

13,50€ 
 
 

Unsere Dessertvariationen 
 bieten wir Ihnen mittags bis 13:45 Uhr 

und abends bis 20:45 Uhr an. 

 

danach  
verwöhnen wir Sie  

mit unserer Eiskarte 
 
 

 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit 

sowie einen angenehmen Aufenthalt 

in unserem Hause 

 
 

Ihre Familie Ziegler 
mit unserem gesamten Team 

 


